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MOUNTAIN WINERY

ALTO ADIGE DOC

Pinot Nero

11 Pinot Nero o Noir (Blauburgunder in tedesco), originario
della Borgogna - un’area vitivinicola francese -, viene coltivato
in Alto Adige da oltre cent’anni: un vitigno esigente che

ha bisogno di un'armoniosa interazione tra terreno, clima e
lavorazione. La posizione ideale (a sud) dei nostri vigneti,

oltre che il terreno argilloso, sabbioso e ricco di minerali,
conferiscono al nostro Pinot Nero rosso rubino il suo carattere
forte: un bouquet fruttato con un'elegante pienezza e
rinfrescanti note di mirtillo, ciliegia e frutti di bosco, che ne
ricordano il terreno asciutto.

POSIZIONE
Pendio assolato e ben ventilato esposto a sud,
a Soprabolzano/Renon, ca. 800 m s.L.m.

TERRENO
Argilloso, calcareo, ricco di minerali, sabbioso e in grado
di trattenere I'umidita.

CLIMA

Alpino-mediterraneo

VINIFICAZIONE

Fermentazione e conservazione in una vasca d’acciaio aperta.
Ulteriore affinamento di sei mesi in barrique con fermentazione
su lieviti fini.

CARATTERISTICHE

Bougquet dall'aroma fruttato che ricorda mirtillo, ciliegia, amarena
e frutti di bosco con leggere note di vaniglia e raffinati aromi
tostati. Sapore schietto e struttura chiara, dal carattere forte.

ANNATA: 2021 DATI ANALITICI
VITIGNO: Pinot Nero Residuo zuccherino:
RACCOLTO: 50 hl/ha 2,249/l

VENDEMMIA: tardiva Alcol: 13 % vol
NUMERO DI BOTTIGLIE: 1.750 Acidita totale: 5,2 g/I

POTENZIALE DI INVECCHIA-
MENTO: fino a 8 anni
TEMPERATURA DI SERVIZIO:
16-18°C
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